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Mtéto browarniane
wzmachia jelita

Mtdto browarniane jest bogate w biatko i energie, a
takze wartosciowe odzywczo i bardzo smaczne dla
konia. Mtéto browarniane zawierajace 5% witdkna
surowego jest bardzo bogate w btonnik. Szczegdl-
nie wazny jest tu wysoki udziat surowego btonnika
strukturalnego. Wysoka zawartosc¢ btonnika ideal-
nie sprawdza sie jako pozywka dla mikroflory, szcze-
gdlnie w jelicie grubym.

Mtoto browarniane przyczynia sie zatem do wzmoc-
nienia korzystnej mikroflory. Mtéto browarniane po-
zytywnie wptywa takze na zdolnos$¢ wigzania wody
- to prawdziwa zaleta w przypadku papkowatych
stolcow czy biegunek.

Leiber YeaFi® BT - Idealne pota-
czenie drozdzy piwnych i mtota
browarnianego

Potaczenie drozdzy piwnych i mtéta jest idealne dla
konia. Obydwa sktadniki sg naturalnymi bioregula-
torami o dziataniu dietetycznym, a zwtaszcza pre-
biotycznym.

1. Wspomagajg proces trawienia.
Naturalna stabilizacja i regulacja mikroflory

2. Dostarczajag koniowi wysokiej jako$¢ sktadniki
odzywcze.
Aminokwasy, witaminy, pierwiastki Sladowe

3. Poprawiajg ptodnosc.
Lepszy rozwoj masy ciata, rui i skuteczna insemi-
nacja, wzrost skutecznosci pierwszej inseminacji i
wspotczynnika zaptodnien

4. Poprawiajg jakos¢ skory, siersci i kopyt.
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. Zwiekszajg akceptacje pokarmu.

leiber-pferd.de/pl/

+J Opinie klientow

Czyste, suszone drozdze piwne Leiber® charakte-
ryzujg sie mocnym zapachem typowym dla piwa,
lekko gorzkim smakiem i dos¢ pylistg konsystencja.
Dlatego tez czyste drozdze piwne Leiber®sg cze-
sto niechetnie spozywane przez konie. Potgczenie
Z mtdtem znaczaco poprawia ich akceptacje. Mtoto
tagodzi nieco typowy zapach i smak piwa i zmienia
konsystencje w bardziej wtdknista. Leiber YeaFi® BT
idealnie taczy zalety drozdzy piwnych Leiber® z mté-
tem browarnianym.

Zalety produktu:

wysokiej jakosci sktadniki
odzywcze i aktywne

pozytywnie wptywa na
trawienie

wspomaga ptodnosc i sukces
rozrodczy

korzystnie wptywa na jakosc skory,
siersci i kopyt
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lepsze przyswajanie paszy
podstawowej

@Leiber

Excellence in Yeast
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Mtdto browarniane jest
produktem ubocznym
procesu warzenia piwa

W browarach jeczmien browarny jest aktywowa-
ny biologicznie poprzez moczenie i kietkowanie.
Zawarta w nim skrobia przeksztatca sie w cukier. Z
jeczmienia browarnego powstaje stdd. Do stoso-
wania w browarach stdd ten jest zazwyczaj suszony.
Suszony stéd jest srutowany i ,zacierany” z woda.
Pozostata skrobia przeksztatca sie w cukier lub zo-
staje poddana fermentacji. Podczas kolejnego pro-
cesu ,klarowania” ptynna brzeczka jest oddzielana
od mtdta. Brzeczka jest dalej przetwarzana na piwo.
Zawarty w niej cukier przeksztatca sie w alkohol.
Mtoto piwne, ktdre teraz ma niskg zawartosé skrobi i
cukru jest sprzedawane w stanie nieprzetworzonym
jako zrownowazony produkt uboczny przemystu
spozywczego.

Ze wzgledu na konkurencyjne wykorzystanie mtdta
m.in. w zywieniu zwierzat gospodarskich i domo-
wych, mtéto browarniane nie jest juz ,tanim su-
rowcem”, pozwalajagcym zaoszczedzi¢ na kosztach
produkcji paszy, ale raczej wysokiej jakosci i drogim
produktem, idealnie nadajacym sie do zywienia
koni.
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Czy sa roznice w jakos$ci droz-
dzy piwnych?

Sktadniki odzywcze zawarte w drozdzach piwnych,
takie jak np. aminokwasy, witaminy i pierwiastki $la-
dowe czesto ulegajg zmianom w wyniku obrdbki
cieplnej. Dla zachowania jakosci sktadnikow drozdzy
piwnych bardzo istotny jest proces suszenia, ktory
ma decydujacy wptyw na wartos¢ biologiczng droz-
dzy piwnych.

Podczas bardzo delikatnego i zastrzezonego proce-
su produkcji i suszenia w firmie Leiber GmbH, 40%
drozdzy piwnych wigze sie z 60% mtdta browarnia-
nego i poddaje suszeniu (Leiber YeaFi®BT). Tylko w
ten sposéb mozna optymalnie zachowac skutecz-
nos¢ biologiczng sktadnikdw odzywczych i aktyw-
nych drozdzy piwnych.

Nalezy rowniez zaznaczyc¢, ze prawdziwe drozdze
piwne (Saccharomyces cerevisiae) zbrowaréw maja
inne sktadniki odzywcze i aktywne niz np. drozdze
zywe (probiotyki) lub drozdze podwdjnie fermento-
wane na bazie wywaru zbozowego.

{I.El Przeczytaj takze: Drozdze to nie zawsze drozdze (piwne)!




